




 

 

Сфера и объект профессиональной 

деятельности 

Предприятия пищевой промышленности, 

предприятия по сертификации пищевых продуктов, 

предприятия по санитарному надзору, учреждения 

государственных органов, осуществляющих 

контроль безопасности пищевой продукции, 

научно-исследовательские институты, вузы и др. 

учебные заведения. 

Функции профессиональной деятельности Образовательная программа 7М07210-Пищевая 

безопасность включает 2 (две) образовательные 

траектории: 

№1. ОТ «Методы контроля безопасности пищевых 

продуктов» 

№2.ОТ «Система обеспечения безопасности 

пищевых продуктов» 

- использовать основные законы естественно-

научных дисциплин, методы математического 

анализа и моделирования, теоретические 

профессиональные знания для решения 

профессиональных задач в своей деятельности;  

-выбирать наиболее эффективные методы и 

способы выполнения профессиональных задач;  

- осуществлять контроль над соблюдением качества 

и безопасности технологии производственного 

процесса и эксплуатацией оборудования; 

технологической дисциплины и улучшением 

качества продукции; осуществлять руководство 

деятельностью подразделения по выпуску 

продукции в заданном объеме, номенклатуре, в 

установленные сроки и высокого качества; 

организовать обеспечение необходимыми 

материалами, полуфабрикатами, технологической 

документацией; 

 - выбирать методы испытаний; анализировать и 

обрабатывать результаты исследований и 

измерений; участвовать в проведении 

экспериментальных работ по освоению новых 

технологических процессов,  

- формулировать и решать задачи, возникающие в 

ходе профессиональной, научно-исследовательской 

и педагогической деятельности и требующие 

углубленных профессиональных знаний, выбирать 

необходимые методы исследования, 

модифицировать существующие и разрабатывать 

новые методы, исходя из задач конкретного 

исследования; обрабатывать полученные 

результаты, анализировать и осмысливать их с 

учетом имеющихся литературных данных;  

- вести библиографическую работу с привлечением 

современных информационных технологий;  

- представлять итоги проделанной работы в виде 

отчетов, рефератов, статей, оформленных в 

соответствии с имеющимися требованиями, с 

привлечением современных средств 

редактирования и печати, организовывать работы 



 

 

по управлению качеством продукции; оценивать 

технические и организационные решения с позиций 

достижения качества продукции; выявлять брак, 

нарушения при работе оборудования, 

анализировать причины и своевременно их 

устранять; 

-работать с технической документацией; 

разрабатывать технологическую документацию 

(технологические нормативы, инструкции графики 

работ, сметы, планы, заявки на материалы и 

оборудование и др.); выполнять работы по анализу, 

системам моделирования безопасности продукции, 

процесса и производства;  

- использовать инновационные технологии 

инженерного труда; владеть современными 

методами технологии пищевого производства; 

анализировать существующие, дорабатывать и 

разрабатывать новые документированные 

процедуры;  

- оценивать воздействие принятых инженерных 

решений на окружающую среду; выбирать и 

рассчитывать необходимое оборудование с учетом 

решения задач энерго- и ресурсосбережения, а 

также защиты окружающей среды от техногенных 

воздействий производства; соблюдать инструкции 

по технике безопасности и пожарной безопасности. 

Магистранты всех образоватиельных траекторий 

могут вести педагогическую деятельность в 

организациях образования 

Виды профессиональной деятельности -санитарно-эпидемиологическая, производственно-

технологическая, организационно-управленческая, 

экспериментально-исследовательская, 

осуществление инспекционного контроль за 

сертифицированной продукцией, услугой, 

процессом, осуществление инспекции по этапам: 

производство, проектирование, инспекция в 

процессе эксплуатации,  технический менеджмент, 

управление рисками и контроль качества при 

выполнении инспекции, образовательная (научная и 

педагогическая).  

Быть компетентным Объективность, корректность, дипломатичность, 

наблюдательность, ответственность и 

беспристрастность. Коммуникативная 

компетентность. Соблюдение этических норм, 

тактичность. Широкий кругозор и круг социально-

профессионального взаимодействия. Способность к 

анализу и синтезу, критическому мышлению. 

Сочетание пунктуальности в работе с творческим 

поиском и деловой активностью. 

 

 

 

 

 



 

 

2. Результаты обучения по ОП 

 

Код 

результата 

Формулировка результата 

 

РО1 

Проводить комплексные исследования на основе целостного системного 

научного мировоззрения с использованием знаний истории и философии науки 

 

РО2 

Применять на передовых знаниях о роли науки и научного познания, его 

структуре, формах и методах, социальных и этических проблемах, связанных 

с развитием и использованием достижений науки, техники и технологии 

РО3 Применять на профессиональном уровне свои знания к письменной и устной 

профессиональной коммуникации на одном из иностранных языков 

РО4 Применять знания психологии для успешной реализации управленческой 

деятельности и самосовершенствования 

РО5 Демонстрировать развивающиеся знания и понимание в изучаемой области  

пищевых продуктов и управляет рисками в процессе внедрения новых 

технологий  

РО6 Применять инновационные технологии для решения комплексных 

инженерных задач при переработке сырья растительного и животного 

происхождения 

РО7 Использовать профессиональные компьютерные программы в области 

пищевой безопасности 

РО8 Применять знания методологии и методов экспериментальных исследований в 

научной и практической деятельности в области пищевой безопасности 

РО9 Осуществлять сбор и интерпретацию информации для формирования 

суждений с учетом социальных, этических и научных соображений и 

проектировать энергосберегающие, малоотходные, экологически чистые 

технологии переработки сельхозпродукции 

РО10 Оценивать функциональность и безопасность пищевых продуктов в контексте 

со здоровьем человека, проводит анализ проблем питания 

РО11 Применять экологические нормативы для производства, хранения сырья, 

готовой продукции в процессах переработки растительного и животного сырья 

с соблюдением принципов управления качеством 

РО12 Четко и недвусмысленно сообщать информацию, идеи, выводы, проблемы и 

решения, как специалистам, так и неспециалистам работать с научной и 

специальной литературой в поисках решения научных задач пищевой 

безопасности 

РО13 Выполнять лабораторные исследования для решения научно-

исследовательских и производственных задач с использованием современной 

аппаратуры и методов исследования свойств сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции при выполнении исследований в области безопасности в пищевой 

и перерабатывающей промышленности 

 

 

 

 



 

 

3. Содержание о дисциплинах  
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Оқу сағатының көлемі / Распределение 
кредитов по академическим периодам / 

Volume of hours 

Кредиттерді 
академиялық мерзімге 
бөлу / Распределение 

кредитов по 
академическим 

периодам / Distribution 
of credits per academic 

period 
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1 2 3 4 

Академиялық 
мерзімдегі апталар 

саны / Недель в 
академическом 

периоде / Number of 
weeks in the academic 

period 

15 15 15 15 

Магистранттың/докторанттың ғылыми-зерттеу жұмысы / Научно-исследовательская работа магистранта/докторанта / Research work of a master's/doctoral student 

1 

Тағылымдамадан 
өту мен магистрлік 

диссертацияны 
орындауды 
қамтитын 

магистранттың 
ғылыми-зерттеу 

жұмысы (МҒЗЖ) / 
Научно-

исследовательская 
работа магистранта,  

включая 
прохождение 
стажировки и 
выполнение 

магистерской 
диссертации 

(НИРМ) / Research 

ҒЗЖ 
/ 

НИР 

/ RW 

ЖК / 
ВК / 

UC 

MGZZh / 
NIRM /  

RWBMD

S 5501 

Магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы / 
Научно-исследовательская работа 

магистранта / Research work by a Master's 
Degree student 

4 
120.

0 
  0 0 0 0 0   4.0     

2 

ҒЗЖ 
/ 

НИР 

/ RW 

ЖК / 
ВК / 

UC 

MGZZh / 
NIRM /  

RWBMD

S  6502 

Магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы / 
Научно-исследовательская работа 

магистранта / Research work by a Master's 
Degree student 

3 90.0   0 0 0 0 0     3.0   

3 

ҒЗЖ 

/ 
НИР 
/ RW 

ЖК / 

ВК / 
UC 

MGZZh / 

NIRM /  
RWBMD
S  6503 

Магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы / 
Научно-исследовательская работа 

магистранта / Research work by a Master's 
Degree student 

17 
510.

0 
  0 0 0 0 0       17.0 



 

 

work of a master's 
student(RWMDS), 
including internship 
and completion of a 

master's thesis 

Мамандық/білім беру бағдарламасы модульдері / Модули специальности/образовательной программы / Modules of specialty/education programm 

4 

Ғылыми қарым-
қатынас және 

жоғары білім беру 
процесін 

ұйымдастыру / 
Научная 

коммуникация и 
организация 

процесса обучения в 
высшей школе / 

Scientific 
communication and 
organization of the 
learning process in 
higher education 

БП / 

БД / 
BS 

ЖК / 

ВК / 
UC 

SHTK / 
IYaP / 

FLFSP 
5205 

Шет тілі (кәсіби) / Иностранный язык 
(профессиональный) / Foreign Language (for 

specific purposes) 
5 

150.
0 

45.0 0 45 0 30 75 5.0       

5 
БП / 
БД / 
BS 

ЖК / 
ВК / 
UC 

ZhMP / 
PVSH / 
TT 5201 

Жоғары мектептің педагогикасы / 
Педагогика высшей школы / Pedagogy of 

Higher education 
5 

150.
0 

45.0 15 30 0 30 75 5.0       

6 
БП / 
БД / 

BS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

GTF / 
IFN / 

HAPOS 
5201 

Ғылым тарихы мен философиясы / История 
и философия науки / History and Philosophy 

of Science 
5 

150.
0 

45.0 15 30 0 30 75 5.0       

7 
БП / 
БД / 

BS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

BP / PU 
/ MP 

5201 

Басқару психологиясы / Психология 
управления / Psychology of Management 

3 90.0 30.0 15 15 0 30 30   3.0     

8 

Педагогикалық 
практика / 

Педагогическая 
практика / Teaching 

Practice 

БП / 

БД / 
BS 

ЖК / 

ВК / 
UC 

PP 5201 
Педагогикалық практика / Педагогическая 

практика / Pedagogical practice 
2 60.0   0 0 0 0 40   2.0     

9 

Іскерлік шешімдерді 
басқару және 
модельдеу / 

Управление и 
моделирование 

бизнес решений / 
Management and 

modeling of business 
solutions 

БеП 
/ ПД 

/ AS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

TKGZA / 
MNIPB / 
MOSRIF

S  5310 

Тағам қауіпсіздігіндегі ғылыми зерттеулер 
әдіснамасы / Методология научных 

исследований в пищевой безопасности / 
Methodology of scientific research in food 

safety 

5 
150.

0 
45.0 15 30 0 30 75   5.0     

10 
БеП 
/ ПД 

/ AS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

KSZhB / 
UPOP / 

PMITFO
E 5309 

Кәсіпкерлік саласындағы жобаларды 
басқару / Управление проектами в области 
предпринимательства / Project management 

in the field of entrepreneurship 

5 
150.

0 
45.0 15 30 0 30 75   5.0     

11 
БеП 
/ ПД 

/ AS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

Kon / 
Con 

6313 
Конфликтология / Conflictology 5 

150.
0 

45.0 15 30 0 30 75     5.0   

12 
БеП 
/ ПД 

/ AS 

ЖК / 
ВК / 

UC 

BSHM / 
MBR / 

MOBS 
6312 

Бизнес шешімдерді модельдеу / 
Моделирование бизнес решений / Modeling 

of business solutions 
5 

150.
0 

45.0 15 30 0 30 75     5.0   

13 
Зерттеу практикасы 
/ Исследовательская 

БеП 

/ ПД 
/ AS 

ЖК / 

ВК / 
UC 

ZP / IP / 
RP 5311 

Зерттеу практикасы / Исследовательская 
практика / Research practice 

5 
150.

0 
  0 0 0 0 

10
0 

  5.0     



 

 

14 
практика / Research 

scientific training 

БеП 

/ ПД 
/ AS 

ЖК / 

ВК / 
UC 

ZP / IP / 

RP 6314 

Зерттеу практикасы / Исследовательская 
практика / Research practice 

5 
150.

0 
  0 0 0 0 

10
0 

      5.0 

Таңдау бойынша модульдер / Модули по выбору / Modules of choice 

15 

Тағам өнімдерінің 
қауіпсіздігін бағалау 

/ Оценка 
безопасности 

пищевых продуктов / 
Food safety 
assessment 

БП / 

БД / 
BS 

ТК / 

КВ / 
ES 

TOKL / 

KPP / 
FC 5207 

Тағам өнімдерінің контаминациясы 
(ластануы) / Контаминация пищевых 

продуктов / Food contamination 

5 
150.

0 

45.0 15 30 0 30 75 

5.0 

      

16 

SHTOT

ZA / 
SMAPS

PP / 

MMOAO
FRMAF 

5207 

Шикізат және тағам өнімдерін талдаудың 
заманауи әдістері / Современные методы 

анализа пищевого сырья и продуктов 
питания / Modern methods of analysis of food 

raw materials and food 

45.0 15 30 0 30 75       

17 

БП / 

БД / 
BS 

ТК / 

КВ / 
ES 

ATKKKE
KRSHM

ZTST / 
POBPP
SAZPR

KZS / 
LPOFS
CAOLA

POTRO
KAFC 
5206 

Қоғамдық тамақтану кәсіпорындарындағы 
өндірістің экономикалық және құқықтық 
негіздері / Экономические и правовые 
основы производства на предприятиях 

общественного питания / Economic and legal 
bases of production at public food enterprises 5 

150.
0 

45.0 15 30 0 30 75 

5.0 

      

18 

TOSUH
Z / 

NMZOP

P / 
NAIFL 
5206 

Тағам өндірісі саласындағы ұлттық және 
халықаралық заңнама / Национальное и 

международное законодательство в 
области пищевого производства / National 

and international food law 

45.0 15 30 0 30 75       

19 

Тағам 
кәсіпорынындағы 

менеджмент / 
Менеджмент на 

пищевом 
предприятии / 

Management at a 
food enterprise 

БеП 
/ ПД 
/ AS 

ТК / 
КВ / 
ES 

TOKKE
HZh / 

MSOBP

P / IFSS 
6302 

Тағам өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз 
етудің халықаралық жүйелері / 

Международные системы обеспечения 
безопасности пищевых продуктов / 

International food safety systems 
6 

180.
0 

60.0 15 45 0 30 90     

6.0 

  

20 

RUTOO

T / 
RTPPP / 

RSFT 

6302  

Ресурс үнемдеуші тағам өнімдерін өңдеу 
технологиялары / Ресурсосберегающие 

технологии производства пищевых 
продуктов / Resource-Saving Food 

Technology 

60.0 15 45 0 30 90       

21 
БеП 

/ ПД 
/ AS 

ТК / 

КВ / 
ES 

KKMK / 
MKR / 
RMAC 

6303 

Қауіп-қатер менеджменті және 
коммуникациясы / Менеджмент и 

коммуникации рисков / Risk management 
and communication 6 

180.
0 

60.0 15 45 0 30 90     

6.0 

  

22 

ATOBB
K / 

BASPP

P / 

Азық-түлік өндірісіндегі биологиялық 
белсенді қосылыстар / Биологически 
активные соединения в производстве 

60.0 15 45 0 30 90       



 

 

BCIFP 

6303 
пищевых продуктов / Bioactive Compounds in 

Food Production 

23 

БеП 
/ ПД 

/ AS 

ТК / 
КВ / 

ES 

TKEKM 

/ 
MEPPB 
/ MEFSI 

6304 

Тағам қауіпсіздігінің экологиялық 
көрсеткіштерінің мониторингі / Мониторинг 

экологических показателей пищевой 
безопасности / Monitoring Environmental 

Food Safety Indicators 5 
150.

0 

45.0 15 30 0 30 75     

5.0 

  

24 

TOMB / 
MKPP / 
MCOFP 

6304 

Тағам өндірісін микробиологиялық бақылау 
/ Микробиологический контроль пищевых 
производств / Microbiological control of food 

production 

45.0 15 30 0 30 75       

25 

Тағам өнімдерінің 
қауіпсіздігі / 

Безопасность 
пищевых продуктов / 

Food safety 

БП / 
БД / 
BS 

ТК / 
КВ / 
ES 

TOT / 
APP / 
AOFP 

5208 

Тағам өнімдерін талдау / Анализ пищевых 
продуктов / Analysis of food products 

5 
150.

0 

45.0 15 30 0 30 75 

5.0 

      

26 

ESOGS 
/ GSMP 

/ 
HASITM

ADI 

5208 

Ет-сүт өнеркәсібіндегі гигиена және 
санитария / Гигиена и санитария в 

мясомолочной промышленности / Hygiene 
and sanitation in the meat and dairy industry 

45.0 15 30 0 30 75       

27 

БеП 
/ ПД 
/ AS 

ТК / 
КВ / 
ES 

TOHLA / 
IHZPP / 
IOCPIF 

5303  

Тағам өнімдерінің химиялық ластануын 
анықтау / Идентификация химических 
загрязнителей пищевых продуктов / 

Identification of chemical pollutants in food 

6 
180.

0 

60.0 15 45 0 30 90   

6.0 

    

28 

GOOBM 
/ 

GMPPP

B / 
GMFABI 

5303  

Генетикалық өзгертілген өнімдер және 
биоқауіпсіздік мәселелері / Генно-

модифицированные пищевые продукты и 
проблемы биобезопасности / Genetically 

modified foods and biosafety issues 

60.0 15 45 0 30 90       

1 
Орта білім беру пәндері(ЖБП) / Общеобразовательные дисциплины(ООД) / General 

education subjects(GER) 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

  Міндетті компонент(ЖБП/МК) / Обязательный компонент(ООД/ОК) / Core subjects(GER/CS) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

  ЖОО компоненті(ЖБП/ЖК) / Вузовский компонент(ООД/ВК) / University component(GER/UC) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

  Таңдау бойынша компонент(ЖБП/ТК) / Компонент по выбору(ООД/КВ) / Electives(GER/ES) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

2 Базалық пәндер(БП) / Базовые дисциплины(БД) / Base requirements(BS) 35 
105
0 

300 90 210 0 210 
52
0 

30 5 0 0 

  Міндетті компонент(БП/МК) / Обязательный компонент(БД/ОК) / Core subjects(BS/CS) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

  ЖОО компоненті(БП/ЖК) / Вузовский компонент(БД/ВК) / University component(BS/UC) 20 600 165 45 120 0 120 
29
5 

15 5 0 0 

  Таңдау бойынша компонент(БП/ТК) / Компонент по выбору(БД/КВ) / Electives(BS/ES) 15 450 135 45 90 0 90 
22
5 

15 0 0 0 



 

 

3 
Профильді пәндер(БеП) / Профилирующие дисциплины(ПД) / Profession 

requirements(VRS) 
53 

159
0 

405 120 285 0 240 
84
5 

0 21 27 5 

  Міндетті компонент(БеП/МК) / Обязательный компонент(ПД/ОК) / Core subjects(VRS/CS) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

  ЖОО компоненті(БеП/ЖК) / Вузовский компонент(ПД/ВК) / University component(VRS/UC) 30 900 180 60 120 0 120 
50
0 

0 15 10 5 

  Таңдау бойынша компонент(БеП/ТК) / Компонент по выбору(ПД/КВ) / Electives(VRS/ES) 23 690 225 60 165 0 120 
34
5 

0 6 17 0 

Теориялық оқыту бойынша барлығы / Итого теоретического обучения / Total of theoretical 
course  

112 
336
0 

705 210 495 0 450 
13
65 

30.
0 

30.0 30.0 22.0 

ОҚТ / 
ДВО / 

AC Оқытудың қосымша түрлері / Дополнительные виды обучения / Additional courses 
    0       

ҚА / 
ИА / 
FA Қорытынды аттестаттау / Итоговая аттестация / Final attestation 

8 240.0         

  
Магистрлік диссертацияны рәсімдеу және қорғау / Оформление и защита магистреской 
диссертации / Design and defense of master's thesis 

8 240         

  
Барлығы / Всего / Total 

120 
360
0 

705 210 495 0 450 
13
65 
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